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 [1, 2]. 
  ,     ( ucumaria 

japonica)    (Strongylocentrotus intermedius)   -
         .  -

      ,   
,           -

   [3, 4, 5].  
        

       .  
      :  -

  –   (Sa charina japonica),  Strongylocentro-
tus intermedius   Cucumaria japonica. 

        
   [6].      

,  ,  .    -
   [7].      -
    .       8  

  5–8 [8]. 
     ,   -

     ,      
  .  

       -
 :    0,2       5–

8   ( ) 1 : 10 (  : ) (     -
   )  1 : 15 (      ),  

  15   .     30 °  
 45 ° , . 
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  ,       -

        -
.            

,      2,2 .   -
 ( )         18,0–

20,1 %.       . -
      4,9 .    -

     5,5–7,5 %.  
 

 1 
        

   
 

  
 

 -
 -  

  
-  

  
-  

. 13,0 15,1 30,7 1,48 7,2 25,5 
       30 °  

 5 18,7 6,7 19,1 0,28 11,6 32,7 
 6 18,4 7,0 19,7 0,32 11,2 28,5 
 7 18,0 7,5 14,6 0,38 9,1 29,5 
 8 20,1 5,5 13,8 0,3 10,0 35,5 

  45 °  
 5 14,0 5,8 29,1 1,5 11,9 29,8 
 6 18,4 8,1 23,9 0,58 13,7 26,2 
 7 14,0 5,9 24,9 0,48 11,1 33,8 
 8 17,5 4,5 22,8 0,54 12,4 33,1 

  

      
  1:10; 1:15 

 

      
        30-45  

   
  80 , 20  
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     45 °       -
 ,     4,5 %,    -

    30 .   ,    -
 .     –   –  
,   30 ° . 

 
 2 

        
     

 
  
 

  -
 -  

  
-  

-
 -  

. 13,0 15,1 30,7 1,48 7,2 25,5 
        30 °  

 5 17,0 7,4 16,0 1.,22 11,56 32,7 
 6 17,1 6,7 15,5 1,34 12,00 28,5 
 7 18,1 7,5 13,1 0,66 10,88 29,5 
 8 20,5 5,4 12,9 1,7 10,81 35,5 

  45 °  
 5 14,0 8,9 20,2 1,72 11,2 31,1 
 6 20,3 7,8 19,3 1,68 11,2 33 
 7 20,0 12,3 15,0 1,82 10,7 38,1 
 8 22,8 8,7 8,6 1,96 11,4 35,75 
 

  ,     -
     30 ° , ,      -

   .     8   2,3   -
  ,  –  2,5 .    -

  ,    8. 
     45 °      -

,    3,6       -
  30 .     22,8 %       -
     .  

         -
  11,6 %, - ,      .   

    . 
     ,    

         8. 
        
   8,  1 : 15,  30 ° , 24 .    
           8, 

 1 : 10,  45 ° , 24 .  
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THE FERMENTED SACCHARINA JAPONICA IS A PERSPECTIVE FEED  
COMPONENT FOR THE SEA CUCUMBER MARICULTURE 

 
The Saccharina japonica chemical composition after enzymatic processing by the complex 

derived from the echinoderms entrails at various pH values is studied for further use as part of 
mixed fodders for the sea cucumber juveniles. 

 
 
 591.524.12 
 

. .  
  « », ,  

 
 2015 .      

(  ) 
 

        -
  ,   . 

 
         -

 .       
  ,  ,   

  [1]. 
          

 ,    .       -
      :    , 

     . . [1]. 
       -

         [1]. 
   –      -
       2015 . 


